COMIT IF2'B

GRUPO COMERCIAL ITALIANA

INFORMACION EMPRESA
BONI.

INFORMACION PRODUCTO

FICHA DE ESPECIFICACIONES TECNICAS

PRODUCTO: | Parmigiano Reggiano

CATEGORIA: | Quesos y productos lacteos.

FORMATO: | 4,5 kg.

DESCRIPCION: | Queso semigraso de pasta dura, cocida a lenta maduracién. El tiempo
de curado minimo es de 9 meses.

PRODUCIDO EN: | ltalia.

INFORMACION LOGISTICA
0 . .

INFORMACION CAJA N2 de unidades por caja 4 ud.

Peso bruto/neto 18 kg. Apx.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ASPECTO EXTERIOR Corteza de color amarillo dorado.
PERFUME Caracteristico.
COLOR Paglierino/blanco.
CONSISTENCIA Pasta del queso firme con granos.
GUSTO Sabroso pero no picante.
COMPOSICION
INGREDIENTES: Leche, sal, cuajo. Conservante: lisozima (derivado de huevos).
OGM: No.
ALERGENOS: Huevos, leche.

VALORES NUTRICIONALES MEDIOS POR 100g

Energia kcal Grasas | 29,7 Carbohidratos 0 Proteinas Sal
De las cuales, saturadas De los cuales, azucares
385 o6 o 32,4 1,6

PARAMETROS MICROBIOLAOGICOS Y QUiMICO/FiSICOS*

E. coli

<100 ufg/g

Staphilococcus aureos

<100 ufg/g

Salmonella aw

Ausenciaen25g

Listeria monocytogenes

Ausenciaen25g

PH 54
Humedad 30-32%

Levaduras/Mohos <<500 ufc/g ---- <150 ufc/g
Staphilococco Coagulasi + <10ufc/g

uso

USO ESPERADO Y GRUPOS Toda la poblacion, excluyendo los posibles alérgicos a los ingredientes
VULNERABLES utilizados.

TEMPERATURA DE +49G / +629C

CONSERVACION:

VIDA UTIL: 180 dias.
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