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INFORMACIÓN	EMPRESA	
MOLINI	INDUSTRIALI	-	DALLARI	
	
INFORMACIÓN	PRODUCTO	
	

PRODUCTO:	 SEMOLA	DI	GRANO	DURO	RIMACINATA	
CATEGORÍA:	 Harina.	
FORMATO:	 1	kg	

DESCRIPCIÓN:	 Todos	los	usos	de	la	cocina	casera	y	la	restauración	colectiva	
PROCEDENCIA	 Italia.	

	
INFORMACIÓN	LOGÍSTICA	
	

INFORMACIÓN	CAJA	
Nº	de	unidades	por	caja	 10	UDS	
Peso	bruto/neto	 10	Kg	

	
CARACTERÍSTICAS	ORGANOLÉPTICAS	
	

ASPECTO	EXTERIOR	 Polvoriento	sin	grumos.	
PERFUME	 Típico,	sin	olor	a	rancio	o	moho.	
COLOR	 Típico.	
CONSISTENCIA	 Polvoriento.	
GUSTO	 Típico,	sin	notas	extrañas.	
	
COMPOSICIÓN	
	

INGREDIENTES:	 Sémola	de	trigo	duro	Contiene	gluten,	presente	de	forma	natural	en	el	
trigo	duro.	Puede	contener	trazas	de	soja	

OGM:	 No.	
ALÉRGENOS:	 Gluten	y	soja.	
	
VALORES	NUTRICIONALES	MEDIOS	POR	100g	
	

Energía	kcalorie	 Grasas	 1	g	 Carbohidratos	 70	g	 Proteínas	 Sal	

340	KCAL	/	1420	KJ	
De	las	cuales,	saturadas	 De	los	cuales,	azúcares	

12	g	 0,005	g	
0,5	g	 1,25	g	

	
PARÁMETROS	MICROBIOLÓGICOS	Y	QUÍMICO/FÍSICOS	
	

L.	Monocytógenes	 	 Mohos	 5000	 Staphilococco	aureus	 	 Enterobacteria	 	
Salmonella	spp.	 0	 Levaduras	 1000	 Staphilococco	coagulasi	 	 M1	 	
Humedad	 15	%	 Materia	seca	 	 Ph	 	 Aw	 	
	
USO	
	

USO	ESPERADO	Y	GRUPOS	
VULNERABLES	

	

TEMPERATURA	DE	
CONSERVACIÓN:	

En	un	ambiente	fresco	y	ventilado	

VIDA	ÚTIL:	 9	meses.	
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